
Regione:
Sicilia

Uve:
Nero d’Avola 100%

Altitudine:
500/600 metri s.l.m.

Vigneto: 
NeroJbleo è prodotto con le migliori uve vendemmiate 
nelle parcelle Stidda, Catania e Coste site nel comune di 
Chiaramonte Gulfi, Val Canziria / Monti Iblei (Ragusa). 
Queste vigne, messa a dimora a inizio anni ‘90 hanno un 
sesto di impianto di 1.20 mt. x 0.9 mt., per una densità di 
8.000 viti per ettaro (sistema di allevamento ad Alberello 
modificato). L’altitudine crea importanti escursioni termi-
che tra giorno e notte, mentre il suolo è alcalino, a base 
calcarea, ricco di argille rosse ferrose.

Colore:
Rosso rubino scuro, con riflessi blue e porpora al centro 
del bicchiere. Unghia rubino brillante. 

Profilo:
Nerojbleo è il Nero d’Avola di fascia intermedia, che a un 
prezzo accessibile offre al consumatore sia l’espressione 
massima di uno specifico territorio (i Monti Iblei) e sia un 
vino di importante struttura capace di evolvere in bottiglia 
anche per un decennio. Il naso rivela aromi profondi e matu-
ri di frutti di bosco e ciliegia nera, con sfumature di macchia 
mediterranea e tabacco. Al gusto la nota salina e quella aci-
da denunciano la gioventù del vino, pure essendo ben fuse 
con l’alcolicità e con il tessuto denso dei sapori, con ritorni
di mora, cannella ed erbe aromatiche. 

Vinificazione:
Le uve sono raccolte a fine settembre e vinificate in rosso 
dopo prolungata macerazione sulle bucce, a temperatura 
controllata. Il vino matura per 12 mesi in barrique e ton-
naux di rovere francese della capacità di 225 lt.

NEROJBLEO
Sicilia IGT Rosso


