ROSSOJBLEO

Denominazione di
Origine Controllata
Rosso
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Regione:
Sicilia

Uve:
Nero d’Avola100%

Altitudine:
400/500 metri s.I.m.

Vigneto:

Rossodbleo & un assemblaggio di uve Nero d’Avola pro-
venienti in parte dai vigneti di Chiaramonte Guilfi in Val
Canziria / Monti Iblei (Ragusa), € in parte dai vecchi vi-
gneti acquistati nell’Elorino Val di Noto. In entrambe i casi i
suoli sono calcarei con buona dotazione di argilla ricca in
ossidi di ferro. | due contesti climatici sono sensibilmente
differenti e la fusione dei due raccolti genera un vino base
particolarmente equilibrato e completo.

Colore:
Rosso rubino vivace e brillante, con tinta profonda al cen-
tro del bicchiere.

Profilo:

Rossojbleo si propone come Nero d’Avola base della no-
stra gamma aziendale, vero e proprio biglietto da visita che
ad un prezzo conveniente offre I'esperienza del migliore
profilo varietale del Nero d’Avola, e reca chiara la sigla del
terroir della Sicilia sudorientale. Un vino che lascia intrave-
dere la complessita e la profondita delle selezioni superio-
ri. Bouquet morbido e confortevole di frutta rossa e nera
matura, spezie delicate e cacao amaro. Il sorso € ampio e
SUCCoso, percorso da acidita fresca e da una viva sapidita,
che si sposano perfettamente con la componente fruttata
abbondante e persistente. Vino di grande flessibilita nell’ac-
costamento al cibo.

Vinificazione:

Le uve vengono raccolte a meta settembre e vinificate in
rosso attraverso una breve macerazione “a raisins entiers”
a temperatura controllata (in parte carbonica). Il vino affina
per un breve periodo in acciaio prima di essere imbotti-
gliato.
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